pOUr Ceux
qul alment
découvrir
de nouvelles
saveurs dans
les classiques

Le Petit bon bon
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A Partager

(Eufs Mayonnaise, Rillette de Sardines, Gougeres au Roquefort, Téte Pressée a la Moutarde,
7 euros (2pc) 16 euros 16 euros 13 euros
Entrées Froides Plats — Poisson Desserts
Sardines Fumées au Bois de Hétre, Yaourt Grec et g;;;zead (\)]zfrir(l)vilha I"Oseille, Beurre Meringue Glacée au Rhum
Pickles de Concombre 4 4 16 euros
31 euros
24 euros
Creme briulée Catalane
Carpaccio de Veau, Vieux Gouda et Cabillaud a I'Ostendaise 14 euros
35 euros

Vinaigrette Umami au Miso
23 euros

Crispy Rice, Tartare de Saumon

a la Vinaigrette au Kimchi
25 euros

Entrées Chaudes

Huitre au Gratin ‘Expo 58’
10 euros par piece

Frisée aux Lardons et Guf Poché
22 euros

Croquette de Crevettes
18 euros (1pc)

Croquette au Fromage
15 euros (1pc)

Gratin de Tourteau de la Mer du Nord
30 euros

Chicon Gratin au Comté (V)

19 euros sans jambon, 24 euros avec jambon

Plats — Légumes

Artichaut Vinaigrette (V)
17 euros

Arancini aux Herbes de saison et Scamorza Fumée (V)
22 euros

Moelleux au Chocolat
Sole ‘Belle Meuniere’ 15 euros

Prix de la peche - 400g/pce
«Ceci n’est pas une gaufre»,

Plats _ Viande Glace au Cidre
15 euros
Steak au Poivre des Gorilles «Colonel»
Mignon - 35 euros Sorbet Citron Vert et Vodka BelBul
Filet Pur - 45 euros 16 euros

Carbonnade de Joues de Beeuf a la
Biére Brune, Epices Spéculoos
28 euros

Le Petit bon bon travaille avec des
produits frais et locaux, certains peuvent

étre indisponibles.
Vol-au-Vent :

Traditionnel (Boulettes de Veau)
30 euros

Royal (Traditionnel et Ris de Veau)
36 euros

Américain dans la Tradition
29 euros

Jambonneaux a la Moutarde
26 euros

En accompagnements :

Pomme Purée, Frites Maison a la
Graisse de boeuf

Salade Verte ou Salade de Chicons
V = Végétarien
Toute demande supplémentaire sera facturée.

Informations sur les allergenes : disponibles sur demande.




