Menu Noé€l

€100.00 par personne

Amuse-bouche

Cromesquis de volaille & la truffe noire
Croustillant, fondant et terriblement festif

Entrée

Oeuf parfait, mousseline de topinambour
et éclats de truffe noire
Croutons dorés, huile de noisette

Poisson

Raviole de homard dans sa bisque au vin jaune
poireaux fondants, zestes d’agrumes

Plat Principal

Filet de biche roti, jus corse aux airelles et cacao
Puree de céleri, chou rouge braise

Dessert

Pomme rotie au Calvados, crumble croustillant
et glace vanille-amande



